WHAT’S COOKING IN OUR ARCHIVES!
A taste of the past

SANDWICHS ROULES A LA GELEE

couPER en tranches minces (environ %3 ") dans le sens de la longueur un pain
a sandwich blanc. ENLEVER la crofite et beurrer chaque tranche. GARNIR ensuite
chaque tranche d’une mince couche de gelée rouge (aux pommes, aux fraises
ou aux groseilles). ROULER comme pour un giteau roulé. ENvVELOPPER de
papier ciré et réfrigérer au moins 1 heure. courer chaque rouleau en 5 ou 6
tranches.

NoTE:—1 pain a sandwich donne environ 8 grandes tranches et une fois les
rouleaux tranchés, environ 40 a 48 sandwichs roulés.

Robin Hood Flour Mills Limited, extract from the booklet Réceptions des Fétes par Robin Hood, about 1960. Gift of
Catherine Charlebois, Recipes and Food Collection C265, M2008.126.1, McCord Stewart Museum



