WHAT’S COOKING IN OUR ARCHIVES!
A taste of the past
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MOLSON
RIZ A LA CREME
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Aes feles ‘Canadienne’
4 % tasse de sucre blanc

Vanille
1 tasse de créeme fouettée

Amener la biére a ébullition. Laver le riz
al’eau chaude et le verser dans la biere
chaude. Cuire lentement pendant 30
minutes. Remuer de temps en temps.
Ajouter le sucre et la vanille. Cuire une
minute de plus. Retirer du feu et re-
froidir. Incorporer la créme fouettée.

Molson, extract from the booklet Boustifaille et chansons des fétes, about 1975. Gift of Louise Rousseau, Recipes and Food
Collection C265, M2011.48.8, McCord Stewart Museum



