WHAT’S COOKING IN OUR ARCHIVES!
A taste of the past
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CHOCOLAT AU MOKA

14 tasse de cacao 3 c. a table de café instantané 15 tasse d’eau froide
14 tasse de sucre 15 c. a thé de sel 5 tasses de lait

MELANGER le cacao, le sucre, le café instantané et le sel dans une casserole.
Ajouter I’eau et bien méler.

cuire 4 feu moyen en brassant constamment jusqu’a ce que le sucre soit dis-
sous. Amener au point d’ébullition et bouillir 3 minutes.

asouTer le lait graduellement et chauffer juste en-dessous du point d’ébullition.
servir couronné d’une cuillerée de créme fouettée, si désiré.

ponNE 6 tasses (quantité suffisante pour 6 a 8 portions).
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Robin Hood Flour Mills Limited, extract from the booklet Réceptions des Fétes par Robin Hood, about 1960. Gift of
Catherine Charlebois, Recipes and Food Collection C265, M2008.126.1, McCord Stewart Museum



