DES ARCHIVES, J'EN MANGE'!

Revisiter les golts d’autrefois

POUDING AU PAIN,
AUX CERISES

L4 tasse beurre ramolli

L5 tasse sucre granulé

- : gL 3 oeufs, bien battus
G ‘ 0 I | S ; L5 tasse mie de pain frais, émiettée fin
4

1 tasse cerises rouges dénoyautées,
égouttées

L4 tasse amandes blanchies, hachées
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ot o Mélanger beurre, sucre et oeufs; battre
jusqu’d ce que trés léger. Ajouter les

autres ingrédients en mélant bien.

Cuire dans une léchefrite beurrée, a
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four modéré, 350° jusqu’d ce que pris.
Servir avee eréme ou eréme pitissiére
trés froide.
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L'Association des boulangers du Canada, extrait du livret 103 fagons de servir le pain (détail), 1936. Don de Madeleine
Tremblay, Collection Recettes et alimentation C265, M2003.108.2 © Musée McCord



